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Jahrgang 2023

vom
10. November
bis 3. Dezember

EYD

Wir heif3en Sie herzlich Willkommen
zum
17.Traditionellen Ganseessen
im Hofgut Ruppertsberg

Es erwartet Sie
ein festlich-familiares Ereignis rund um lhren

Bio-Gansebraten
mit einer klassischen Fullung
[ Innereien, Krautern, Zwiebeln ¢ Brot ]
Gansejus
caramellisierte Maronen
Rotkraut ¢ Kartoffelknddel

EYD

Génsebraten 80 € pro Gast
Kinder von 8-14 Jahren 40 €
Zuzuglich Getranken und anderen Bestellungen

Service ab einer Gruppe von 4 Gasten ausschliel3lich auf Vorbestellung.
Informationen zur Vorbestellung und zur Herkunft der Ganse finden Sie hier:
https://dashofgut.com/infoseiten/restaurant/traditionelles-gaenseessen
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Die Ganse stammen vom Bioland Gans-Gut Kucka in Ostrau/Schrebitz.
Wir holen die Génse selbst ab und tGberzeugen uns jahrlich vor Ort von der gewissenhaften Arbeit der
Familie Kucka.

Alle Zutaten sind BIO, stammen also aus 6kologischer Landwirtschaft und Erzeugung,
de-6ko-006.

Wir bitten Sie, auf den Gebrauch von Medien, insbesondere mit Tonabgabe, zu verzichten.

Wir verzichten auf Zusatzstoffe jeglicher Art.
Fur Informationen bezuglich Allergenen dirfen Sie sich gerne an unser Serviceteam wenden.

Wir akzeptieren keine Tiere im Restaurant

Titelbild
LJAuf einen Gans schénen Abend...!”

Angefertigt fir das Hofgut-Restaurant von Xaver Mayer aus Landau.



