Bio-Hofladen im Hofgut Ruppertsberg

Vorbestellung
fur Rind vom Barenbrunnerhof

Bio-Fertiggerichte und Zubereitungen vom Rind Preis € Menge

Rinderleberknbdel aus eigener Herstellung ab 29.1.2021 1,60/100g || |
Rindsbratwiirste, gebriiht TK 4er ab 5.2.2021 220/100g || |
Traditionelle Rinderroulade 2er, gegart in Sauce 3,49/ 100g S
Traditionelle Rinderroulade 4er, gegart in Sauce 3,49/ 100g S
Traditioneller Rindergulasch ca. 700g 249/100g || |
Pastete vom Rinderfilet wie Wellington mit Triiffel fiir 2P 28,00/2P |[ |
Rinderjus, pasteurisiert im 650g Glas 14,90 / Glas S
Rinderglace mit Wintertriiffel, pasteurisiert im 200g Glas 18,90 / Glas S
Rinderfett, ausgelassen und pasteurisiert im 200g Glas 3,50/ Glas S
Bio-Fleisch und Innereien vom Béarenbrunner Rind Preis € Menge

Rinderniere, geputzt in Stiicken ab 29.7.2021 1,40 ]
Rinderniere ganz im Fettmantel ab 29.1.2021 0,99 ]
Rinderzunge ganz ab 29.1.2021 1,60 S
Kronfleisch vom Rind, wie gewachsen ab 29.1.2021 1,90 S
Rinderbraten vom Hals (ca. 750g Stiicke) ab 5.2.2021 1,90 ]
Rinderbeinscheiben, zum Schmoren 1,70 S
Rinderbraten aus dem Bug (ca. 500g Stiicke) ab 5.2.2021 2,50 ]
Rinderbrustkern ab 5.2.2021, zum Kochen & Schmoren 1,90 S
Rinder Querrippe ab 5.2.2021, zum Kochen 1,70 S
Rinder Tafelspitz (ca. 1,5 kg/Stiick) ab 5.2.2021 3,50 ]
Rinder Biirgermeisterstiick (ca. 1-1,5 kg/Stiick) ab 5.2.2021 3,20 ]
Rinder Rosenstiick/Haxenstiick ab 5.2.2021 1,80 ]
Rinder Semerrolle (ca. 1,5 kg/Stiick) ab 5.2.2021 2,90 ]
Onglet/Nierenzapfen vom Rind, ausgeputzt ab 70.02.2021 2,40 S
Rinderfilet-Medaillon (ca. 200g) ab 70.02.2021 8,40 ]
Rinderfiletspitzen ab 10.02.2021 5,50 ]
Rindersteak aus der Hiifte / Pavé (ca. 200g) ab 17.02.2021 4,50 S
Beefsteak aus der Oberschale ab 17.02.2021 3,70 S
Rinder Bavette oder Flanksteak ab 17.02.2021 2,50 ]
Rinder Schalblattel oder Fledermaus ab 717.02.2021 2,50 S
Rinder Entrecéte (ca. 400g Stiick) ab 17.02.2021 5,50 ]
Rinderriickensteak/Rumpsteak (ca. 250g) ab 17.02.2021 6,90 ]




Anmerkungen:

Name: | |
Telefon: | |
E-Mail-Adresse: | |
Abholtag: | |

Vielen Dank fiir Ihre Vorbestellung bis 04.02.2021

Die Zuteilung erfolgt nach Eingang der Bestellung.
Angebot sofern verfiigbar und solange der Vorrat reicht. Fehler und Anderungen vorbehalten.
Alle Bio-Lebensmittel stammen aus 6kologischer Landwirtschaft und Erzeugung, de-6ko-006.

Bitte beachten Sie bei Ihrer Bestellung:

- Ein Rind bietet nicht unendlich viele Einzeteile. Bitte seien Sie nicht enttduscht, wenn das
ein oder andere Fleischteil schnell vergriffen ist.

- Wir vermarkten die Fleischteile erst, wenn sie ausreichend gereift, also fertig zum Verzehr
sind. Die Haltbarkeit ist dann begrenzt. Das Einfrieren in lhrem Haushalt ist méglich.

- Die Fertiggerichte sind von uns pasteurisiert, also gekdhlt liber einen langen Zeitraum
haltbar.

Bitte reservieren Sie mir einen Ersatz, wenn ein Produkt vergriffen ist: [ ]

Unsere Offnungszeiten im Februar

Mittwoch & Donnerstag 12.00 Uhr —18.00 Uhr
Freitag 11.00 Uhr —19.00 Uhr
Samstag 10.00 Uhr — 15.00 Uhr

Hofgut Ruppertsberg, Obergasse 2, 67152 Ruppertsberg
www.dashofgut.com, info@dashofgut.com, 06326 982097
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http://www.dashofgut.com/

	Textfeld 2: 
	Textfeld 2_2: 
	Textfeld 2_3: 
	Textfeld 2_4: 
	Textfeld 2_5: 
	Textfeld 2_6: 
	Textfeld 2_7: 
	Textfeld 2_8: 
	Textfeld 2_9: 
	Textfeld 2_10: 
	Textfeld 2_11: 
	Textfeld 2_12: 
	Textfeld 2_13: 
	Textfeld 2_14: 
	Textfeld 2_15: 
	Textfeld 2_16: 
	Textfeld 2_17: 
	Textfeld 2_18: 
	Textfeld 2_19: 
	Textfeld 2_20: 
	Textfeld 2_21: 
	Textfeld 2_22: 
	Textfeld 2_23: 
	Textfeld 2_24: 
	Textfeld 2_25: 
	Textfeld 2_26: 
	Textfeld 2_27: 
	Textfeld 2_28: 
	Textfeld 2_29: 
	Textfeld 2_30: 
	Textfeld 2_31: 
	Datumsfeld 1: 
	Textfeld 1: 
	Textfeld 1_2: 
	Textfeld 1_3: 
	Textfeld 2_32: 
	Textfeld 2_33: 


